Lundi 19 mai - vendredi 23 mai - Déjeuner
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Hachis parmentier de boeuf
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Hachis parmentier végétal
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Salade verte
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Yaourt nature sucré
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Rillette de jambon de la ferme de Ia
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Aiguillette de poulet
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Lasagnes aux légumes
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Riz pilaf

Poélée de Iégumes grillés
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Pizza 4 fromages
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Pizza 4 fromages
6 5

Sauté de Veau Catalan
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Sauté de Veau Catalan
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Petits pois
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Tomates provengales
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Petits pois
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Tomate provencale
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Fromage blanc aux fruits
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Fromage blanc aux fruits
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Betterave cuite et mais vinaigrette
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Dos de colin au beurre blanc
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Semoule couscous
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Brunoise de légumes du soleil
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Carottes rapées aux agrumes
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Saucisse de la ferme de la lande

Haricots verts persillés
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Lentilles vertes
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Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés



Fruits de saison Créme dessert la ferme du Chéne Fruits au sirop Géteau chocolat et créme anglaise Liégeois chocolat ou café ou vanille
Témoin a Broons
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Fruits au sirop

Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés




